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FEUILLES A RENDRE : PAGE 1/2 ET PAGE 2/2

CALQUE INTERDIT.

LA MODE « EN BOUCHE »

Afin de rendre hommage & la mode et a la haute couture, une société de charcuterie-traiteur a été sollicitée pour réaliser
des compositions de charcuterie, de legumes et de fruits en s'inspirant des robes du styliste japonais Issey MIYAKE.
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A. ANALYSES ECRITES ET GRAPHIQUES

1. Analyse des photographies de Fulvio BONAVIA (issues du livie « Le godt du luxe » {éditions Hors Collection)

2.

3:

4

6.

7

8:

h) Indiquez dans le lablea

u ci-dessous les 8 objets (accessoires' de’mode) differents que ce

s compositions représentent :

2

3:

4:

6:

7.

8:

c) Citez 2 ingrédients utilisés en entier et 2 ingrédients

1

n

n

4

- Découpé ... ...

-Découpe T

3joupés et indiquez le N° de l'objet dans lequel il est utilisé

o [

d) Indiquez fe N° d'un objet ot Fingrédient n'est utilisé qu'une fois pour former Faccessoire 1 n° D

NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

2. Analyse des robes d'lssey MIYAKE: A “Spring” 2000 - B: "Minaset” 1984 - C: *Dress

" 1989 - D: "Foiled again” 1994

Repérez et citez 2 formes etou volumes géomélriques différents utilisés dans les robes ci-dessus et indiquez la

letire de la robe correspondante

e leltre D

e lettre D

A quelles parties de fleur et/ou plante font penser les excroissances (boursouflures, enflures) de larobe C:

Realisez 3 releves graphigues de 3 robes parmi les 4 proposées el indiquez la lettre de la robe correspondante

\

\

Robe letlre /

:

Robe lettre /

Ve

\

\

Robe letlire .. ..
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

| B. REALISATION “
A partir de vos analyses, de vos 3 relevés graphiques réalisés précédemment et en ulilisant si vous le souhaitez la
planche documentaire proposée ci-dessous |

Dans fe cadre PROPOSITION FINALE COLOREE « MIYAKE EN BOUCHE » ci-contre :
a) Proposez 1 composition qui doil répondre au cahier des charges suivant :

« choisir un théme parmi les 3 proposés : CHARCUTERIE, LEGUMES ou FRUITS,
« reprendre la forme et les principes de composition d'une des 3 robes dessinées précédemment,

« réaliser la composition uniquement a partir de 3 ingrédients différents dont 1 présenté entier et 1 découpé
{le nombre d'ingrédients est a volre choix).

b} Finalisez votre composition en respectant la couleur des ingrédients (cru ou cuit) et leur taille realiste (proportion
entre les ingrédients)

Technique de réalisation ; crayons eltfou feulres de couleurs ; CALQUE INTERDIT
¢} Citez les 3 ingrédients utilisés et leur présentation (entier, découpé, morceaux, rondefte, tranche, elc.)

Référence de la robe choisie,

leltre = . Ingrédients

Theme . ... ... ... .......... Préasentation

PLANCHE DOCUMENTAIRE

Critéres d'évaluation :
relevés, identification écrife el graphique des éléments proposés
fransfert des éléments el des principes de compuosilion analysés
respect du cahier des charges
maitrise graphique el soin
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. PROPOSITION FINALE COLOREE
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